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              Refrigeración  
 

 

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 

 

Inicie en 

135
0
F 

Refrigere 

desde 

70
0
F en las 

próximas 

4 horas 

Refrigere 

desde 135
0
F 

hasta los 70
0
F 

en 2 horas 

Almacene a 

los 41
0
F o por 

debajo 
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   Métodos de Refrigeración  
 

 

 
 
 

Consulte el Código de alimentos 3-501.14 – 3-501.15 para conocer los procesos y 

métodos de refrigeración. 
 

 

Aprobado 

• Sartenes poco profundos 

• Porciones de comida  más 
pequeñas y delgadas 

• Revolver la comida con frecuencia 

• Baños de hielo 

• Abatidores 

• Agregar hielo a la comida 
 

 

 

             No aprovado 

• Contenedores profundos 

• Grandes volúmenes de comida 

• Contenedores cubiertos 
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	Aprobado

